Ristorante Maffei

Verona

- Ttaly -



Menu Degustazione
Tasting Menu

JleryctalilmnoHHOE MEHIO



Menu Degustazione di Terra
Tipical Tasting Menu

MeHto aerycranuu 3eMiiu

Rotolino di faraona, cremoso di fegato al tartufo,
radicchio, polenta e riduzione al recioto

Guinea fowl rool filled with liver truffle creamy,
served with red chicory, polenta and recioto (sweet wine) reduction

PyneT 3 necapku, HAYMHEHHBINA TIEYCHBIO U TPIO(EIIMHY,

C PAJUKKHUO U ITOJIEHTOMH, C CUPOIIOM U3 PEYOTO

Garganelli con maialino, cavolo nero e Monte Veronese mezzano
Garganelli with baby pork, black cabbage and Monte Veronese cheese

["apranennu (TUN SUYHOM MACTHI), C TOPOCATUHOM,

4EPHOM JIMCTOBOM KaIycTou U celpoM MoHTe ,,Beponese”

Guancetta di manzo brasata all’Amarone con purea di patate
Braised beef cheek with Amarone wine and mashed potatoes

TyI_HCHBIC B BUHC AMapOHC TOBSKBH IIEYKH C KapTOd)CHBHBIM IMope

Tiramisu al pandoro di Verona
Tiramisu with Pandoro of Verona

Tupamucy u3 BEpOHCKOTO MaHI0PO

€ 53,00 p.p.



Menu Degustazione di Pesce
Fish Tasting Menu

MeHr10 nerycTaiuu poiObI

Seppia e il suo nero, crema di fagiolini al wasabi, piselli
Cuttlefish and squid ink on beans with wasabi cream and green peas

Kapaxkaruiiel ¢ uepHUIaMH, B COyce U3 3e1EHOH (acon U BacaOu, C TOPOIIKOM

Tortelli ripieni di scampi, topinambur, fondo crostacei e burrata
Tortelli stuffed with shrimp, Jerusale artichoke, crustacean cream and burrata cheese

Toprennu ¢ KpeBeTKaMu B CaKy U3 MOPENPOAYKTOB, C TOMMHAMOypoM U OypaToi

Polpo, pesto di pistacchi alle erbe e ricotta di pecora
Octopus, pesto herb pistachio and sheep ricotta

OcpMUHOT € IECTO U3 (PUCTAILIEK U MPSHOCTEH U OBEYHHUM TBOPOI'OM

Crema bruciata alla liquerizia
Burnt cream with liquorice

JlakpuaHbBIi KpeM-OproJie

€ 55,00 p.p.



Menu Degustazione di Carne
Meat Tasting Menu

Menro [lerycrannu Msico

Tartar di cervo con mele alla cannella, pan brioches,
verze saltate e riduzione alla senape

Venison tartar with apple cinnamon, pan brioches,
sauteed cabbage and mustard reduction

Taprtap u3 oJieHUHBI € A0710KaMU U KOPHULIEH, TaH Opuroll,
TyIIE€HAs KalyCcTa, U TOPUUUYHBIN COYC

Fusilloni Felicetti, ossobuco, pesto di broccoli, mandorle e pecorino
Fusilloni Felicetti with braised veal, broccoli pesto, almonds and pecorino cheese

Oy3unonn ennyueTTH (TUT MACThI) C pary u3 Msca MO3TOBOM KOCTH,

I[1€ECTO U3 6pOKKOﬂl/l, MUHOAIA U TICKOPHUHO

Agnello in crosta di mandorle, cipolla caramellata, cabrette al rosmarino e spinacino
Lamb in almond crust, caramelized onions, rosemary cabrette potatoes and spinach

SITHEHOK B MUHJAJTMHON KOPOYKE C KApaMEIU3UPOBAHHBIM JIYKOM,
KapTodesb KabpeT ¢ pO3MapUHOM U IIIMTUHATOM

Mousse di gianduia, caramello salato, zabaione, nocciole e arancia candita
Gianduja mousse, salted caramel, zabaione (eggnog), hazelnuts and candied orange

Mycc mxanayis, conéHast kKapamenb, cabaiioH, GYHAYK U IyKaThl anieIbCuHA

€ 57,00 p.p.



Menu Degustazione Vegetariano
Vegetarian Tasting Menu

BCTCTAPUAHCKOC MCHIO JICTYCTAllUH

Fiori di zucca ripeni con ricotta alle erbe, zabaione di parmigiano

Zucchini flowers stuffed with goat’s ricotta cheese with herbs and Parmesan sabayon

[IBeTnI kabauka (apuIMpOBaHHBIE TBOPOTOM C APOMATHBIMH TPaBaMH, U ca0alOH U3 mapMe3aHa

Gnocchi con emulsione di pomodoro datterino, caprino e zeste di limone
Gnocchi with datterino tomato emulsion, goat cheese and lemon zest

HbOKKM ¢ TOMaTHBIM COYyCOM, CbIPOM KaIllpUuHO U JIMMOHHOU HCHpOﬁ

Uovo in camicia, pane ai cereali, fonduta di parmigiano e tartufo nero
Poached egg, whole grain breads, parmesan fondue and black truffle

Sliino-namor ¢ xJ1e060M U3 LETBHOTO 3epHa, POH/II0 U3 MapMe3aHa ¢ YepHBIM Tprodenem

Bavarese alla vaniglia, crumble di sbrisolona, frutti rossi e sorbetto al caffe
Vanilla bavarian cream, crumble cake, red fruit and coffee sorbet
BanunbHblil Kpem 06aBapese, ¢ KpOIIKOi TopTa 30pHu30J10Ha,

KPAaCHBIMU SITOaMU U KOPEHHBIM IepOoeTOM

€ 48,00 p.p.



